NOS ENTREES

Terrine de foie gras mi-cuit maison, chutney et son pain d’épice

Saumon gravlax maison accompagné de son toast de fromage frais

Assiette de charcuteries

Terrine du moment

Poulet frie en salade

Entrée du moment

Magret de canard réti, carotte glacées, pommes de terre sautées, sauce au cépes
25.00 €

Cote de beeuf a partager, frites et salade (supplément de 10€ si menu)
27.00 €

Poisson du moment, carottes glacées et pommes de terre sautées

Burger du relais : steak haché, lard fumé, cheddar et pain brioché




LES ASSIETTES COMPLETES

L'ASSIETTE CANARD 25.00€*

Salade, frites, galantine de foie gras, gésiers de canard, confit de canard
et rocamadour

L'ASSIETTE AGNEAUX 25.00€*

Salade, frites, galantine de foie gras, piece d'agneau, gésiers de canard
et rocamadour

L'ASSIETTE POISSON 25.00€*

Salade, frites, galantine de foie gras, fish & chips,
gésiers de canard et rocamadour

LES SALADES

Salade de chévre chaud : deux toast de chévre, magret fumé, noix et
tomates.*

17.00 €

Salade du Quercy : gésiers de canard, magret fumé, toast de chévre chaud,
jambon cru.*

18.00 €

Salade du moment* 15.00 €
LES FROMAGES & LES DESSERTS

Assiette de fromages 5.00 €

Rocamadour 4,00 €
Moelleux au chocolat maison 9.00 €

Crémes brilée 6.50 €
Coupe de fraise, chantilly 8.00 €
Panna cotta 6.50 €

Nos coupes de glaces: 1 boule : 3.50 € / 2 boules 4.00 € / 3 boules 4.50 €

Nos parfums :Vanille, chocolat, fraises, framboise, caramel, citron, menthe-choco, poire, café, rhum raisin.




MENU DU JOUR A 16.90€

-Boissons non comprises-
Menu complet + café = 16.90€
Entrée + Plat ou Plat + Dessert = 13.90€

Menu servi uniqguement le midi du Lundi au
Vendredi

-MENU DU RELAIS-

-Boissons non comprises-

Menu a composer soi-méme de |'entrée au
dessert parmi les différents mets proposée
dans la carte
Menu complet = 28.90 €

Entrée + Plat ou Plat + Dessert = 23.90 €

*Les plats qui affiche un Astérix sont
exclus du menu




